Uno raza equ1|1brqd0 No es la

més grande, ni la més pesada,

pero conjuga a la vez las cualide-
/ des maternas y aptitudes carninas
| excepcionales.




LAS CUALIDADES DE LA RAZA
LIMOUSINE

LAS CUALIDADES DE GANADERIA

UNA PRODUCTIVIDAD NUMERICA OPTIMA

Por su facilidad de parto (99 %), su fertilidad (98
%), la raza “limousine” tiene una productividad op-
tima: 93 terneros destefados por cada 100 vacas
cubiertas.

los partos féciles dan ferneros més vigorosos; por
eso hay menos mortalidad neonatal y menos costes
veferinarios

Pues la raza “Limousine” merece su apodo de
“moule & vache” “Mejillén de vaca”.

Cracias a una buena capacidad lechera, los ter-
neros conocen un crecimiento répido :

Peso de las hembras al nacimiento: 39 Kg.

Peso de los terneros hembras al 120 dias:

162 Kg.

Peso de los machos al nacimiento: 42 Kg.

Peso de los terneros a los 120 dias: 173 Kg.

la raza “limousine” presenta también el mejor
peso de terneros destetados por kilo de vaca
mantenida con una media a los 210 dias de 286
Kg. para los machos y de 258 Kg. para las hem-
bras.

UNA GRAN LONGEVIDAD

GANE MAS
TRABAJANDO MENOS

El rebano “Limousin” necesita menos vigilancia
que las ofras razas y permite a un hombre solo
conducir un rebafio mas importante. las ven-
tajas directas: una renfa superior y una mejor

cualidad de vida.

Por ofra parte, su buena rusticidad le confiere
una gran apfitud para transformar eficazmente
en came los piensos comunes y una capacidad
excelente de adaptacién a todos los medios am-
bientes. Pues es la vaca ideal para la ganaderia
al aire libre.

El desarrollo morfolégico de
las hembras es padece entre
6 y 8 afios y queda relati-
vamente constante hasta la
edad de los 10/12 anos.
Esta ventaja permite a las
hembras criar varios fermne-
ros y producir una came
de calidad hasta una edad
avanzada.

menos vigilancia

renta superio



LAS CUALIDADES CARNICERAS

La “Llimousine” se distingue por la finura de su grano
de came, su buen desarrollo musculoso, su rendi-
mienfo excelente de came flaca comercializadle:

® Rendimienfo de canal: 62 a 52 %

® Mas del 75 % por el peso de misculo sobre
el peso de candl

® Contenido débil de grasa: relacion misculo /

grasa = /
® Finura del esqueleto: relacion musculo /hueso
=47

@®Conformacion de los terneros: un 75 % clasificado
en IIE// o //U”

Cracias a sus cualidades, la “limousine” consiguid
numerosos premios en concursos fal es como el pre-
mio de "Mejor Vaca Europea” o “el trofeo de la
mejor Came” atribuido durante el Concurso General
Agricola de Paris.

Sus rendimientos
mas elevados  se
obtienenrépidamente
gracias a una ganancia
media diaria importante::
® Nacimiento / destefo (P210) :

Més de 1 160 gramos de crecimiento
® De engorde:
Mas de 1 500 gramos de crecimiento.

la raza “limousine” presenta finalmente la ventaja
de ser bien dofada en pedazos nobles que son pe-
dozos de coccién rapida (fauxdilets, rumstek, lomo).

La raza “Limousine” también presenta la ventaja de proponer productos terminados a todas las edades

gracias a su gran plasticidad:

Epap DE SACRIFICIO (EN MESES)

TERNERO DE LECHE 3a4
TERNERO D’AVEYRON 8al0
JOVEN VACUNO DE MENOS DE UN ANO 11,5
TERNERO DE TIPO LYON 13a16
JOVEN VACUNO 16,5a 17
NoviLLA TIPO SAINT-ETIENNE 12a15
NoviLLA TIPO LYoN 18 a 24
NOVILLA TIPO PESADA 26 a 36
VACA DE CARNICERIA Més de 36

Peso vivo (en Kea.) Peso canAL (en Ke.)

185 a 230 120 a 150
350 a 450 230 a 290
5104520 3154 320
500 a 600 320 a 380
615 a 650 380 a 400
3154410 200 & 260
425 a 500 270 a 320
Mas de 600 Mas de 350
Mas de 600 Més de 350

rendimiento excelente en carne magra




LAS CUALIDADES DE LA RAZA
LIMOUSINE

LAS CUALIDADES DE CARNE

UNA CARNE DE CALIDAD EXCEPCIONAL PARA
CONSUMIDORES GASTRONOMOS Y EXIGENTES.

Por todas partes donde practican pruebas de de-
gustaciones, la carne de raza “Limousine” friunfa
gracias a su sabor y sus calidades: olor, sabor,
jugo.

Perfectamente en adecuacion con las esperas de
los consumidores occidentales, con su “pobre en
grasa” la carne de la raza “limousine” tiene in-
negables calidades gustativas con un grano muy
fino que lo hace muy blando. Tantos componen-
fes, confirmados por las investigaciones desarrol-

ladas por el INRA

los consumidores buscan una came de calidad
que responda a los criterios de: blandura, color,
sabor y rastre habilidad para un placer garanti-
zado fodo el ano.

la carne de la raza “limousine” es una carne
muy fina, fina y jugosa, tan apreciada:
® por los consumidores que la clasifi
can regularmente en cabeza de las
pruebas de degustacién,
® como por los carniceros que reconocen @
las canales “Limousines” un alto rendimiento
en carne y en pedazos nobles. .

Este criterio es particularmente apreciado duran-
te las degustaciones de los pedazos por asar en
una sartén o un brasero

la raza

lo que hace la fuerza de la filiera came bovina
“limousine”, es su organizacion: del os mismos
productores, agrupados en distinfos organismos
a los consumidores, pasando por los camiceros.
Cada uno a su nivel, apuesta por la calidad v la
tfransparencia.

Tres producciones de pata negra:

® -El ternero de leche, pata negra “Veau fer
mier limousin”, que es una produccién tra
dicional y artesanal. Son alimentados con
leche natural mamada a la ubre de la ma
dre. La carne de color claro y de gran blan
dura es muy preciada de los gastrénomos.

® El joven bovino, pata negra “Limousin Ju
nior”, es un animal de raza “Limousine”
producido en el terrufio limousin.

® La vaca de carniceria, pata negra “Boeuf
Limousin Blason prestige”, es la carne de
los gastrénomos que buscan un sabor
dnico, una carne fina y bien coloreada y
una blandura absoluta.

EN FRANCIA REPRESENTA EL 25 % DE
LAS cARNES BoviNnas DE PAata NEGRA Y
cLAsIFIcCADA PAR “Urc Que CHoisIrR”
EN NoVIEMBRE DE 2003 comoO LA MEJOR
ELECCION EN MATERIA DE CARNE BOVINA,
LA CARNE DE RAZA “LIMOUSINE” ES LA
PREFERIDA DE LOS CONSUMIDORES.

referida

de los consumidores




